Une robe d'un rouge profond, des notes de mUre soulignées de
touches boisées et vanillées. Ce vin se plaira sur toutes les viandes.

Macération longue de 18 jours, vinification artisanale en fits de
chéne, sans filtration afin de conserver I'ame d'un grand vin. (un
léger dépot peut apparaitre, il est naturel et sans conséquence). A
déguster légerement frais (13°C)

Ce vin se plaira sur toutes les viandes.

100% Pinot Noir

Barriques

Coteaux champenois

COTEAUX CHAMPENOIS
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